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le'J'ardb'o des Prés
d Escarpe A rreuLAy

Ces jardins sont nés de la volonté de |a commune et d'vn proupe
d’habitants de Rievlay de travailler la ferre et dy cultiver des
épumes. Le jardin a été créé en 2009 et comprend une vingtaine
de pofagers flevtis sur vne superficie de 2 000 m1.
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Ancienne praitie sitvée dans la plaine humide de la Scarpe, e jardin bénéficie d'vn cadre I 3
de verdure idéal pout jardinet. Laissez-vous guider pat |e parfum des plantes atomatiques |
tout en dépustant sur Ie chemin de délicieux §rui’rs fouges. Lz i

Ce havre vépétal est épalement équipé de composteurs et de cabanons mis d disposition pour B
chaque potaper ainsi qu'vn espace convivial pour pique-niquet, Séchanger des tuyaux, faire a
féte comme Tors de I’Jedion de la plus belle patcelle dv concouts des jardins pofapers flevtis. L2 i
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| la Recette Le Mot 5 |
| dujardinter du jardinter Al
fl Quand les plantes — B -
& savvapes rendent Le !C\rdlh Cest !
service av jardinier | convivia, on sy sent ™ |
=sorehale bien. On s’échot?e des® ]

Le mouron des oiseaux ga vous dit quelque chose ? ’GSVMGS, on '95 onne E i
Une petite herbe rampante avec des petites fleurs | qu¥X peﬁfs-en-Fanfs b

blanches qui cofonise souvent e pofaper. Pourquoi . . |
la laisser aux pieds des [épumes ? Grace a elle, car on sait d’ ov b .
farrose moins car elle conserve Phumidité av sof ils viennent ” A
et elle ne déranpe en rien mes avtres [épumes. ' |
En plus d'étre utile, elle est comestible : Fernand.

voici une recetfte de fromage frais a fartiner '

pour vous régaler : % (;;g% @

Ingrédients 7250 ¢ de fromage | =~ AN

blang, | prosse poighée de mooron

bldnc: | petit oignon haché, 2 gous- L Con fOC rs «

ses daily 5 cornichons, sel, poivre. L™

Préparation : Mixez fous les in- | = en sovoir pf
rédients, sauf |e fromape. Salez, P Tél:06 78

}g;oivrez. Incotporez Je ﬁomc o L™ comnaitrefes g 1692 28 29

et mettez av {ri o. Servez avec K

Si vous Sovhaitez Miche| BIROT :

) biro7‘~miche/@anqdoo.fr

des pommes de Terre en robe | resse du inpd:.. .
des ‘chcmPs ov a [apéro sur des ;:: szfmpa;;:,”e; 20, P’u: g:édrdm 3
fartines. . l* L istak it égman Q:r 59870 Rieufay
Bon appétit ! I':: avec Jes jardiniePs :
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